
Daniel-Etienne Defaix Chablis Grand Cru Blanchot
Een wijnhuis met geschiedenis. Domaine du Vieux Château is 200 jaar nadat de monniken van de abdij van

Pontigny (zo’n 1000 jaar geleden) de grond selecteerden voor wat later de appellatie Chablis zou worden

opgericht. Het werkterrein van Daniel-Etienne Defaix is daarom een van de oudste landgoederen van de

meest noordelijke Bourgogne-regio. Het 28 hectare grote, met chardonnay aangeplante domein, heeft de

voor de streek typische Kimmeridge-bodem, vol versteende oesters.

Daniel-Etienne is een van de vele wijnmakers in lijn binnen de familie Defaix, die traditiegetrouw elke

generatie het stokje doorgeeft. Zijn wijnen kennen een rijke, zuivere, minerale stijl met een ongekende

frisheid. Zelfs de Premier en Grand Cru’s die pas na minimaal 12 jaar rijping in de kelders van het domein

worden vrijgegeven. Wijnen die zeer geschikt zijn om te bewaren en er nog vele jaren van te genieten.

Typische Chablis in een strakke, minerale stijl met geuren van bloemen en de smaak van honing, boter en

vuursteen.

Land: Frankrijk

Streek: Chablis, Bourgogne

Appellatie: Chablis

Wijnmaker(s): Daniel-Etienne Defaix

Druivenras(sen):: Chardonnay

Wijngaarden: Hoog op de helling, in zuidoostelijke richting.

Gunstig voor Chablis, waar de eerste

zonnestralen de vorst verjagen en zo de

gewassen beschermen. Op een kalkrijke

ondergrond vol fossiele schelpdieren.

Vinificatie/rijping: Minimaal 18 maanden op de ‘lies’ in RVS,

6-12 maanden op de fles.

Stijl: Strak, mineraal.

Neus: Witte bloemen, brem, lindebloesem.

Mond: Tonen van honing, boerenboter en

vuursteen.

Spijs: Delicate gerechten: tarbot met

hollandaisesaus, lijngevangen zeebaars, tong

in Normandische stijl, sint-jakobsschelpen.

Website: www.chablisdefaix.com

http://www.chablisdefaix.com

